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%Pezitigé

C enthilt Krebstiere, D enthilt Sellerie, E enthilt Milch,
F enthilt Eier, G enthilt Sesamsamen, H enthilt Sulfite,

I enthilt Erdniisse, ] enthilt Lupine, K enthalt Schalenfriichte,
L enthilt Senf, M enthilt Sojabohnen, N enthilt Weichtiere

La Padella * Ruhrtalstrae 99 ¢ 45239 Essen

120. Tiramisg b5%ebh 750€
Loffelbisquits, Espresso, Mascarponecreme
Prossecco 011 6,50 €
122. Mousse au Chocolat 8,00 € Aperol Spritz 0.251 LAUGS
e @iaz
S
\O Stauder Pils frisch vom Fass 031 3,50€
\_/ Stauder alkoholfrei 0,331 3,50€
Erdinger Weizenbier hell 051 4,50€
Erdinger Weizenbier alkoholfrei 0,51 4,50€
gogta(zéuﬁé
Schloss Quelle, feine Perle 0251 3,00 € WQLQ wew
mit Koblensinre 0,751 6,00 € Glas 0,21 Flasche 0,75 1
Schloss Quelle, sanfter Genuss 0,25/ 3,00€ Lugana 8,00 € 26,00€
ohne Kohlenséure 0,751 6,00 € C.hardon.n?y 00€ 22,00€
. Pinot Grigio 7.00€ YARI/IES
Coca-Cola * 021 SHUGS Vermentino A 23,00 €
Coca-Cola Zero 78 021 3,00€
Fanta '* 021 3,00€ J&; .
_ twen
Sprite 3 021 3,00€
AprlSChOI’lC Schloss Quelle 0251 3,00€ Glas 0,21 Flasche 0,75 1
Vio Bio Limo Zitrone & Limette 0,3 [ 3, 00 € Chianti DOCG 7’00 € 23’ 00€
. Montepulciano VALIES 22,00 €
Vio Bio Limo Orange 031 SRS Primitivo 700€ 23.00€
Bionade (Holunder) 0331 3,00 €
Tut gut Malzbier ** 0,331 3,00 € @o ;
Ae
Glas 0,21 Flasche 0,75 [
%, . uﬁ Chiaretto Rosé 7.00€ 23,00 €
d ciatw. e
Espresso 2,50€ 5 PL’ZLtLLO Aen
Doppelespresso 4,50€
Kaffee 3,00 € Averna 0,4 cl 5,00 €
Cappuccino 3,50€ Ramazzotti 0,4 cl 5,00 €
Milchkaffee 3,50 € Limoncello 0,4 cl 5,00 €
Tee 2,50€ Grappa 0,4 cl 5,00 €
Allergene
A enthilt glutenhaltiges Getreide, Weizenmehl, B enthilt Fisch, Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff,

3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstirker,

5 mit Koffein, 6 geschwirzt, 7 mit Phenylalanin,

8 mit Stiflungsmitteln, 9 mit Phosphaten, 10 mit Chinin
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LA PADELLA

Pizzeria

SPEISEN & GETRANKE

Herzlich Willkommen,

lassen Sie sich von uns verwohnen und in die Gastronomie Italiens entfihren.
Wir kochen fur Sie mit frischen und ausgesuchten Zutaten.
Denn gutes Essen ist unsere Leidenschaft.

Ihr La Padella Team

Mo, Mi, Do, Fr: 11:30 - 14:00 Uhr und 17:00 - 22:00 Uhr
Samstag: 17:00 - 22:00 Uhr
Sonn- und Feiertage: 16:00 - 22:00 Uhr
Dienstag ist Ruhetag
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Antipasto ,,La Padella“

Gemischte Vorspeisenplatte mit gegrillten Auberginen,
Zucchini, Champignons, Paprika, getrockneten Tomaten,
Oliven, Rucola>5

13,50€

Caprese 12,00 €
Cherry-Tomaten, Mozzarella, Olivendl,

Basilikum und Balsamico-Creme *

Carpaccio con Rucola 13,00€
Rinderfilet in hauchdiinnen Scheiben, Rucola,

Parmesan, Olivenil-Zitronen-Dressing ¢

Vitello Tonnato
Hauchdiinnes Kalfﬂeiscb mit Thunfisch-Kapern,
Sardellensauce Y24

13,00€

Bruschetta
Gerdstete Ciabatta-Scheiben, Knoblauch,

%50€

Jrische Tomaten, Zwiebeln, Basilikum ">

Zuppe di Pomodoro YAUURS

Tomaten-Creme-Suppe mit frischem Basilikum *°

gaazte
Insalata Mista

Gemischter Salat, Cherry-Tomaten, Paprika, Mobren,
Gurken, Rucola

9,00€

Insalata Tonno
Gemischter Salat, Thunfisch

Insalata Capricciosa
Gemischter Salat, Schinken, Thunfisch, gekochtes Ei,
Oliven, Kise?%b<:

11,00 €

12,00€

Insalata con Pollo 13,00€
Gemischter Salat, gebratene Hibnchenbrust

in Sweet-Chili-Sauce

Insalata ,,La Padella®
Gemischter Salat, Rinderfiletspitzen, Champignons,
Rucola, Cherry-Tomaten -

15,00€

Insalata Rucola e Parmigiano 12,00€

Rucola, Cherry-Tomaten, Parmesan ¢

Insalata Caesar
Gemischter Salat, gebratene Hihnchenbrust,
Parmesan, Cherry-Tomaten, Croditons “*

13,00€

Insalata Gamberoni 14,00 €
Gemischter Salat, gebratene Gambas,

Cherry-Tomaten

Insalata con Salmone
Gemischter Salat, §ebmtenes Lachsfilet,
Cherry-Tomaten

14,00<

Wihlen Sie aus unseren Salat-Dressings:
Balsamicoessig-Ol-Dressing,*” , Coctail-Dressing *<
Honig-Senf-Dressing’? , Caesar-Dressing '
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Alle Pizzen werden mit fruchtiger Tomatensauce,
Mozzarella und Oregano belegt und im Steinofen gebacken

Margherita 9,50€
mit fruchtiger Tomatensance, Kise und Oregano “*

Salami 11,00€
Salami Milano “*

Prosciutto 1,00€
Hinterschinken “

Funghi 10,00 €
frische Champignons “*

Napoli ’ 12,00€
Sardellen, Oliven, Kapern 54«

Tonno e Cipolla 13,50€
Thunfisch, Zwiebeln “*

Spinaci 10,00 €
Spinat, Knoblauch **

Hawaii 11,50€
Hinterschinken, Ananas >°%¢

Prosciutto con Funghi 11,50€
Hinterschinken, Champignons ¢

Pizza ,La Padella® 15,00€
Broccoli, Rinderfiletspitzen, Paprika, Champignons %
Vegetariana 12,50€

Gegrillte Auberginen, Zucchini, Paprika, Knoblauch,
Broccoli, Spinat “

S}lattro Stagioni ' 12,50€

interschinken, Champignons, Thunfisch, Paprika,>>5%4h

Calabrese 13,00€

Scharfe italienische Salami, Cherry-Tomaten >*>

Rustica 13,50€

Broccoli, Héihnchenbrust, Paprika, Champignons *

%mttro Formaggi 12,50€
ozzarella, Parmesan, Gorgonzola, Schafskdise *%%

Gorgonzola 11,50€

Gorgonzola, Spinat *

Capricciosa . . 13,50€

Hinterschinken, Salami, Champignons,

Thunfisch, Krabben, Knoblauch 2%

Parma e Rucola . 13,50€

Parmaschinken, Rucola, Parmesan und Olivendl **

Gamberoni 14,50€

Gambas, Cherry-Tomaten, Knoblauch, scharf,

Tomaten-Sahne-Sauce auf provencalische Art “*

Frutti di Mare 13,50€

mit Meeresfriichten, Knoblauch <"

Salmone Provenciale 14,50€

Lachs, Cherry-Tomaten, Knoblauch, scharf,

Tomaten-Sahne-Sauce auf provencialische “*

Gamberetti 13,50€

Krabben, Spinat, Knoblauch “*

Jeder zusdtzliche Belag + 2,00€, Kiise, Fleisch, Fisch +3,50€
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Spaghetti alla Napoletana 232
Tomatensauce, Basilikum

Spaghetti alla Bolognesea *¢
Fleischsauce aus Rind

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 3
Olivendl, Peperoni (scharf), Porree,
Knoblauch, Petersilie

Spagetti alla Carbonara 3%4¢
Speck, Sabnesance, Eigelb, Parmesan

Spaghetti Frutti di Mare **°
Meeresfriichte, Zwiebeln, Porree,
Tomatensauce, Knoblauch

Spaghetti Pollo **
Hiibnchenbruststreifen, Broccoli, Cherry-Tomaten,
Zwiebeln, Porree, Knoblauch, Tomatensauce

Penne all “amatriciana 23*
Speck, Zwiebeln, Peperoni (scharf), Tomatensance

Penne Vegetariana **
Auberginen, Zucchini, Paprika, Broccoll,
Knoblauch, Tomatensauce

Penne Quattro Formaggi *
Gorgonzola, Mozzarella, Parmesan,
Schafskdse, Sabnesauce

Tagliatelle al Salmone b<
Lachs, Cherry-Tomaten, Knoblauch,
Tomaten-Sahne-Sance

Tagliatelle ,,La Padella®
Rinderfiletspitzen, Cherry-Tomaten, Champignons,
Rucola, Zwiebeln, Porree, Petersilie, Bratsauce

Tagliatelle Gamberoni %
Gambas, Porree, Knoblauch, frische Tomaten, Rucola

Tortellini Prosciutto con Funghi 2%#¢f
Hinterschinken, Champignons, Sahnesauce

Tortellini Spinaci 2%+¢f
Hinterschinken, Spinat, Sahnesauce

Gnocchi Gorgonzola *¢
Gorgonzola, Sahnesauce

Lasagne al forno »4¢
Bolognese v. Rind, Béchamelsauce, m. Kdise iiberbacken

Cannelloni Spinaci 2%¢f
Ricotta, Spinat, Knoblauch, Sahnesauce,
mit Kise iiberbacken >>%/

Spaghetti Gamberetti
Krabben, Cherry-Tomaten, Olivendl, Porree,
Peperoni (scharf), Knoblauch, Petersilie ¢

9,50€

11,00€

11,00€

12,00€

13,50€

13,50€

12,00€

12,50€

12,50€

14,50€

15,00€

14,50€

13,00€

13,00€
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13,00€

13,00€

13,50€
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Alle Fleischgerichte mit Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Pollo alla Griglia 18,50€
Hiibnchenbrustfilet von Grill, Rosmarin-Kréutersance

Pollo alla Orientale 19,50€
Hiibnchenbrustfilet von Grill, Cherry-Tomaten,

Zwiebeln, Knoblauch, Rosmarin und Tomatensauce
Saltimbocca alla Romana %! 22,00€
Kalbsfleisch, Salbei, Parmaschinken in WeifSweinsauce
Scaloppine al Gorgonzola ¢ 21,00€
Schweinemedaillons, Gorgonzola, Sahnesauce

Scaloppine ai Funghi ¢ 21,00€

Schweinemedaillons, Champignons, Sahnesauce

giéc@.‘iezécata

Alle Fischgerichte mit Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Gamberont alla Provinciale *¢ 26,00€

Black Tiger Gambas, Knoblauch, scharf,
Tomaten-Sahne-Sauce anf provencalische Art

Gamberoni alla Griglia ¢ 26,00€
Gegrillte Black Tiger Gambas mit Cherry-Tomaten
und Knoblanch-Kréiuter-Sauce

Salmone alla Livornese *b< 26,00€
Gegrillter Lachs, Zwiebeln, Knoblauch, Rosmarin,
Cherry -Tomaten, Weifswein-Tomatensauce
Salmone alla Griglia *>* 26,00€
Gegrillter Lachs mit Cherry-Tomaten und

Knoblauch-Kréiuter-Sauce



